
Puiatti

L’Azienda  Puiatti,  da più  di  40 anni  uno dei  simboli  dell’eccellenza  dell’enologia  friulana,  da 
sempre si contraddistingue per le regole enologiche spesso controcorrente con cui concepisce l’Arte 
di  fare il  vino: assenza di macerazione sulle bucce,  niente macerazione dei vini sui  lieviti,  mai 
fermentazione malolattica per i bianchi, radicale rinuncia all’uso del legno, in cantina, da sempre, 
assenza di residui zuccherini, vini con solo 12 gradi di alchool.
Si propone da quest’anno con un’inedita  veste rinnovata,  di ispirazione “lounge”,  rilanciando il 
marchio ed i suoi prodotti con una concezione più giovane e dinamica.
Forte della riconosciuta qualità dei suoi Spumanti Metodo Classico e dei suoi vini tanto apprezzati 
in  Italia  ed all’estero,  si  arricchisce  ora  di  una nuova cantina  moderna  e  futuristica  a  Romans 
d’Isonzo,  nel  cuore  dei  55 ha  di  vigneto  di  proprietà,  che  con il  suo design  minimalista,  ed i 
materiali di cui si compone, acciaio, cemento e vetro, incarna perfettamente la filosofia aziendale 
nel segno dell’eleganza ed essenzialità.


